RESTAURANT-ECOLE )
LES JARDINS DE LA CITE

MENU TABLE D'HOTE
27 MARS 2024

ENTREE

Gateau d’'avocat, mesclun et sauce aigrelette
menthe et basilic

Ou

Velouté de carottes et pommes de terre sucrées
au lait de coco

PLAT PRINCIPAL

Duo, filet de truite de mer et mousseline de
pétoncles, riz aux petits légumes et beurre au
fenouil

Ou

Poitrine de poulet farcie sous la peau aux
champignons, polenta crémeuse, flan d'épinards et
jus de volaille

DESSERT

Verrine gourmande du temyps des sucres,
aux pommes et a I'érable .

PRIX o\

21,95% par personne

LES

JARDINS

. "~ RESTAURANT-ECOLE LA BITE."
y |




